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Beneficiar: Scoala Gimnaziald Pértestii de Sus
Titlul proiectului: PNRAS ,,Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziald Pdrtestii de

Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240

Contract de finantare nr. 4279/10.05.2024 SCOALA GIMNAZIALA

PARTE$TI DE SUS
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ANUNT DE PARTICIPARE

Scoala Gimnaziala Partestii de Sus, cu sediul in Partestii de Sus, Str. Principald, nr. 249 A,

comuna Cacica, jud. Suceava, telefon/fax 0230/237170, e-mail scoalapirtesti@gmail.com intentioneazi
sa achizitioneze prin procedura simplificatd proprie, in conformitate cu prevederile art. 111 alin. (1)
litera a) din legea 98/2016 privind achizitiile publice urmétoarele servicii sociale:

l.

LI

10.

11

Obiect principal: Servicii de catering (Gustare/hrana) pentru participantii la Activititi de
interventie — activitati remediale in cadrul proiectului: PNRAS ,,Scoald pentru toti, educatie
pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala Partestii de Sus,,

Sursa de finantare a contractului de prestari servicii care urmeazi si fie atribuit: PNRAS prin
componenta 15- educatie a PNRR, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240,Contract de finantare
nr. 4279/10.05.2024

Valoarea maxima estimativd a contractului, fard TVA: 69530 lei

Contractul se va incheia cu un singur operator in perioada octombrie 2024 — mai 2026.
Cantitatea de servicii care trebuie prestati: conform Caietului de sarcini

Oferta depusa de operatorul economic trebuie sa cuprinda:

- Documente de calificare

- Propunerea tehnicd (ofertantul va elabora oferta tehnicd astfel incat aceasta si respecte

cerintele prevazute in caietul de sarcini).
- Propunerea financiard - ofertantul va elabora oferta financiard astfel incit aceasta si
respecte cerintele prevazute in caietul de sarcini.

Data limita pentru solicitarea clarificarilor: 3 zile inainte de termenul limitd de depunerea
ofertelor.

Limba de redare a ofertelor: roméana

Perioada de verificare a ofertelor de 5 zile de la deschidere

Pretul va fi exprimat in lei, fara TVA
Criteriul care va fi utilizat pentru atribuire acordului de prestiri servicii: .,cel mai mic pret,,.

. La oferta de bazi: NU se accepta alternative
12.

13.

Termen de valabilitate a contractului: de la data semnarii pini la 31 mai 2026
Plata pretului contractului se va face in maxim 30 zile de la data receptiondrii serviciilor si
emiterii facturii fiscale.

; Documentele si modul de transmitere a ofertei se gésesc in Documentatia de atribuire pusa la

scoln.

. Data pentru transmiterea ofertei 24 august ora 12.00, la sediul Scolii Gimnaziale Partestii de

Sus, Str. Principald, nr. 249 A, comuna Cacica, jud. Suceava sau la adresa de e mail
scoalapirtesti@gmail.com
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Beneficiar: Scoala Gimnaziald Pdrtestii de Sus
Titlul proiectului: PNRAS ,,Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziald Pdrtestii de Sus,,
Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240

Contract de finantare nr. 4279/10.05.2024 $COALA GIMNAZIALA
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prof. Ucraine

CAIET DE SARCINI N
privind achizitionarea de servicii de catering —gustare pentru $é?)1i"5 —
in cadrul proiectului PNRAS ,,Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala
Gimnaziali Partestii de Sus,,

Caietul de sarcini cuprinde indicatii pentru incheierea contractului de achizitie publica si
constituie ansamblul cerintelor minime si obligatorii pe baza cédrora operatorii economici isi vor
elabora oferta.

Achizitor: Autoritatea contractanta Scoala Gimnaziala Partestii de Sus, persoand juridica
roméand cu sediul in localitatea Partestii de Sus, str. Principald nr. 249A, comuna Cacica, Judetul
Suceava, Romania tel/fax:: 0230237170, e-mail scoalapirtesti@gmail.com

Titlu proiect ,,Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala
Pirtestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240
Sursa de finantare: finantare prin fonduri structurale
OBIECTUL CONTRACTULUI: Prestarea Serviciilor de catering pentru acordarea de

gustare/hrand pentru elevii din cadrul proiectului;
COD CPV: 55520000-1 Servicii de catering (Rev.2);

TIPUL DE CONTRACT: Contract de prestari servicii de catering;

TIPUL PROCEDURII: Procedura simplificatd, desfasurata intr-o singurd etapa;

Ofertele trebuie depuse pentru: Acord-cadru

Contextul realizdrii acestei achizitii de produse

Prezenta procedura de achizitie publica se va realiza cu scopul de a asigura servicii de catering
prin care se acorda o gustare elevilor care participa la activitatile remediale din cadrul proiectului
»ycoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala Partestii de Sus,, Cod
proiect: F-PNRAS-2-2023-0240.

in cadrul proiectului PNRAS »Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala
Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240 se ofera Gustare elevilor din clasele de
gimnaziu (Scoala Gimnaziala Partestii de Sus, Scoala Gimnaziala Cacica, Scoala Gimnaziald H.
Sienkiewicz Solonetu Nou), care participa la activititi remediale (Ib. roména si matematica) —
4090 portii gustare, pentru perioada octombrie 2024 — mai 2026. Activititile remediale se
desfasoard dupa programul scolar, astfel este necesar ca elevii sa primesca o gustare.

Proiectul va dezvolta si implementa programul PNRAS-,,Scoald pentru toti, educatie
pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziald Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240
pentru un numar mediu de 130 de copii, participanti la activititile remediale in perioada octombrie
2024 — mai 2026.



Durata:
» 2 ore/activitate/grup/ 5-10 saptdmani de an scolar (clasele V-VII)
An scolar 2024 -2025: 95 elevi (cl V-VII) x 5 saptamani x 2 zile = 950 portii
An scolar 2025 -2026: 92 elevi (cl V-VII) x 5 saptamani x 2 zile = 920 portii

» 2 ore/activitate/ |5 saptdmani de an scolar (clasa a VIII-a) / an de proiect
An scolar 2024 -2025: 44 elevi (cl VIII) x 15 sdptamani x 2 zile = 1320 portii
An scolar 2025 -2026: 30 elevi (cl VIII) x 15 sdptimani x 2 zile = 900 portii
Total: 4090 portii

Informatii despre beneficiile anticipate de cditre Autoritatea Contractantd
[mplementarea acestui program va ajuta la reducerea abandonului scolar, reducerea
absenteismului si acordarea unei gustari ambalate pentru elevi care fac parte din acest proiect.

Factori interesati si rolul acestora

Beneficiarii finali ai acestor servicii sunt elevii de gimnaziu care participa la orele
remediale.

Scoala Gimnaziald Partestii de Sus, in calitate de Autoritate contractantd, 1isi rezerva
dreptul denuntérii unilaterale a contractului de cétre Autoritatea contractantd in cazul unor decizii
ale Curtii Europene de Justitie, sau in cazul in care prestatorul se afld in una din situatiile de
excludere, previzute de Legea 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completarile
ulterioare.

In modelul de contract de prestari servicii anexat la prezenta documentatie de atribuire se
regasesc prevederi referitoare la: modificéri contractuale, aplicarea penalititilor, drepturile si
obligatiile prestatorului si ale autoritatii contractante, prevederi privind suspendarea contractului
precum si consecintele si obligatiile partilor, prevederi obligatorii si neobligatorii, prevederi
referitoare la fortd majora si cazul falimentului/insolventei unei dintre parti, modificari legislative.

Contextul realizdrii acestei achizitii de produse
Prezenta procedura de achizitie publicéd se va realiza cu scopul de a asigura servicii de catering
prin care se acorda o gustare ambalatd elevilor din cadrul proiectufui: PNRAS ,,Scoala pentru toti,
educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-
2023-0240.
Informatii despre beneficiile anticipate de cdtre Autoritatea Contractantd
[mplementarea acestui program va ajuta la reducerea abandonului scolar, reducerea
absenteismului si acordarea unei gustari ambalate pentru toti copii din cadrul proiectului.

Descrierea serviciilor solicitate

Scoala Gimnaziald Partestii de Sus, intentioneazi sd incheie un contract de prestari servicii de
catering, de acordare a unei gustari, in fiecare zi in care elevii din cadrul proiectului PNRAS
.»Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziald Partestii de Sus,, Cod
proiect: F-PNRAS-2-2023-0240 au activitati remediale la Ib. roména si matematica.

Date privind procedura aplicati

Tindnd seama de prevederile cuprinse in Contractul de Finantare si dispozitiile Legii
98/2016 privind achizitiile publice, precum si de valoarea estimat3 a contractului de furnizare,
procedura de atribuire a acestui contract este Metoda 3.

Legislatia aplicata:
Achizitia se va realiza in conformitate cu prevederile art. 7, alin. 5 din Legea nr.98/2016, privind

achizitiile publice, cu modificarile si completairile ulterioare.

Detalii procedura, valori maxime/minime, criterii de calificare



Se va incheia un contract de prestari servicii de catering-furnizare a unei gustari, pe o
perioada de 15 de saptamani pentru elevii claselor a Vill-a si pe o perioada de 5 de sdptimani
pentru elevii claselor V-VII pentru activitati remediale cu un singur operator economic.

Operatorii economici ce depun oferta trebuie si dovedeasca o forma de inregistrare in
conditiile legii din tara de rezidentd, din care sa reiasa cd operatorul economic este legal constituit,
¢a nu se afla in niciuna din situatiile de anulare a constituirii precum si faptul ci are capacitatea
profesionald de a realiza activitatile care fac obiectul contractului de achizitie.

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerintei: se vor completa anexele
prezentului caiet de sarcini conform prevederilor art. 163 din Legea nr. 98/2016.

Documentul justificativ care probeaza indeplinirea celor asumate prin completare anexelor,
se va prezenta la solicitarea autoritatii contractante, in baza prevederilor art. 196 alin.2 din Legea
98/2016 privind achizitiile publice.

Acest document este Certificat constatator emis de ONRC din care si rezulte informatii cu privire
la domeniul de activitate al ofertantului. Din continutul certificatului, trebuie si rezulte faptul ca
domeniul de activitate al ofertantului este autorizat si corespunde cu obiectul contractului.

Persoanele fizice sau juridice strdine vor prezenta documentul echivalent celui solicitat mai

sus, emis de autoritatea competenta din statul de origine al ofertantului.
Ofertantii vor prezenta lista principalelor servicii prestate in cursul unei perioade care acopera cel
mult ultimii 3 ani, contindnd valori, perioade de prestare, beneficiari, indiferent daca acestia din
urma sunt autoritdti contractante sau clienti privati, din care s rezulte ca au prestat servicii
similare.

Operatorii economici nerezidenti(strdini) vor prezenta documentele respective insotite de
traducerea autorizata a acestora in limba romana.

Prin servicii similare se inteleg Servicii de catering - furnizare hrana calda sau pachet preambalat
la sediul beneficiarilor.

Ultimii 3 ani se raporteaza la termenul limita de primire a ofertelor. Se vor lua in
considerare numai serviciile realizate in aceasta perioada si pentru care se poate prezenta dovada
acceptdrii/ aprobarii de catre Beneficiar. Se considerad indeplinita cerintd "in ultimii 3 ani servicii
de catering" cu conditia ca acesta si faca dovada prestarii serviciilor respective prin prezentarea
de certificate/ documente emise sau contrasemnate de o autoritate ori de citre clientul
beneficiar/procese verbale de receptie / alte documente relevante.

Documentele justificative care probeazd indeplinirea celor asumate prin completarea
anexelor, se vor prezenta la solicitarea autoritatii contractante, in baza prevederilor art. 196 alin.2
din Legea 98/2016 privind achizitiile publice, atat ofertant cat si pentru SUBCONTRACTORI
daci este cazul.

Valoarea maxima estimaté a contractului de prestari servicii este de 69530 lei fara TVA.

Dreptul de a primi o gustare il au elevii prezenti la activititile remediale din cadrul
proiectului PNRAS-, Scoald pentru toti, educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala
Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240. in acest context autoritatea contractanti
va deconta numai numirul de portii efectiv servite in fiecare zi de activititi remediale, in
baza comenzii date de citre unitatea scolard si a procesului verbal de receptie a produselor
semnat de reprezentantul scolii si al prestatorului de servicii.

Nota 1: Autoritatea contractanta isi asuma responsabilitatea platilor strict pentru numarul
de meniuri comandate si receptionate pe perioada deruldrii contractului de prestdri servicii de
catering.

Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii Contractante

in prezent elevii inscrisi in cadrul proiectului nu beneficiaza de nici un supliment alimentar,
drept pentru care s-a luat prezenta decizie de acordare a unei gustdri pentru elevii care sunt prezenti
la cursurile scolare remediale.

Obiectivul general la care contribuie prestarea serviciilor

Obiectivul general al prezentei proceduri il constituie asigurarea serviciilor de catering pentru
furnizarea unei gustdri ambalate pentru elevii cu activitati remediale, din cadrul proiectului
PNRAS Scoala Gimnaziala Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-2023-0240.



] Pret
. . . estimat | Valoare
Nr. E;;i;iniilrea Perioada li‘:;‘g:{:ia /C?)I:::Iate LEI estimata LEI|
’ port fira | fara TVA |
N TVA B |
1. Scoala 15 saptamani | GUSTARE 2270 |17 38590
Gimnaziala - in pericada | AMBALATA
Partestii de Sus  Oct. 2024-
mai 2025
2. | Scoala IS saptamani | GUSTARE 1820 | /7 30940
Gimnaziala  perioada Oct. | AMBALATA
Partestii de Sus . 2025-mai
| 2026
| !
3. | TOTAL 4090 | 69530

Serviciile solicitate si operatiunile cu titlu accesoriu necesar a fi realizate

in conformitate cu OUG 97/2018, produsele care vor constitui suplimentul alimentar
provin din unitéti inregistrate/autorizate sanitar-veterinar, aflate pe teritoriul Romaéniei, si se
distribuie sub forma ambalatd, cu respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la
conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare si la
etichetare. Se vor respecta normele: Norma metodologica privind etichetarea alimentelor din
10.09.1996 cu modificérile ulterioare, Hotararea 1198/2002 - Norma de igiend a produselor
alimentare din 24.10.2002 cu modificarile ulterioare.

Vesela si tacaimurile utilizate puse la dispozitie de citre prestator vor fi incluse in
pretul ofertei conform reglementirilor in vigoare. Pentru distributia hranei prestatorul va utiliza
recipiente (ambalaje de unicd folosinta pentru fiecare portie, inchise ermetic) specifice pentru
solide de unicéd utilizare ( respectdnd legislatia in vigoare) si servetele. Cantitatea de hrana va fi
livratd de cétre prestator in ambalajele mentionate mai sus si in cantitdtile comandate de cétre
beneficiar.

Serviciile de catering de furnizare a unei gustari ambalate vor fi preparate in blocul
alimentar al operatorului economic, care va fi autorizat sanitar si sanitar veterinar, in conditii de
igiend prevazute de legislatie;

Transportul alimentelor si produselor alimentare de la sediul prestatorului si pana la sediul
beneficiarului se va face cu mijloace de transport autorizate sanitar veterinar;

Serviciile solicitate

Serviciile de catering solicitate sunt furnizarea unei gustari, pentru fiecare elev prezenti la cursuri.
1. Cantititi estimate:

LOT I: Gustare ambalata:

Pret
. . . estimat | Valoare |
NT. Esi':;:“ﬁ'rea Perioada z*;::‘c‘l‘:l‘l‘:la i /(;i';:;imte LEl  |estimata LEI|
| ’ > fira fara TVA
TVA
1. Scoala 15 saptamani | GUSTARE 4090 17 69530
Gimnazialda  1n perioada ADIEEL AN
Partestii de Sus  Oct. 2024-
mai 2025
g1 TOTAL 4090 69530




Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile si completarile ulterioare.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie si respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1.286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita (cascaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme
de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana
de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate pentru
fiecare elev.

Siguranta si perisabilitate microbiologica
Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare va
fi: de 24 ore.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de catre
beneficiar - unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatea scolard numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar - veterinar si pentru siguranta alimentelor, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar - veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Distributia alimentelor se va face numai de catre persoane care detin certificat de absolvire a unui
curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanatatii si al ministrului
educatiei, cercetdrii si tineretului nr. 1.225/5031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru
organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activitatii desfasurate, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucrdtorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Ambalare, etichetare, marcare

In conformitate cu prevederile nationale Hotardrea Guvernul Romaniei nr. 106/2002 privind
etichetarea alimentelor si Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei. a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE
ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei, produsele alimentare preambalate
prezintd nscrise prin etichetare urmétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salata;
b) lista ingredientelor;

c) substante care provoaca alergii sau intolerante;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncid x%; cascaval y%;



€) cantitatea neti;

f) data - limita de consum, sub forma: "Expira la data de . . .", cu inscrierea necodificati a zilei,
lunii si anului;

g) conditii de depozitare;

h) o declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contind urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grésimi g, din care

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care

Zaharuri g

Proteine g

Sare g

Mentiunile nutritionale se prezinta, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentata in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data - limitd de consum se inscrie sub forma zi, luni, an,
nu este necesard inscrierea lotului;

in cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publici si care nu se supun
prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat", se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul - data producerii ;

k) pentru masa caldi, preparata in regim propriu, lista - meniu va fi transmisa la beneficiar
spre aprobare cu 15 zile inainte si va contine denumirea produsului, ingredientele
componente si substantele care provoaca alergii sau intolerante;

1) numele si adresa operatorului din sectorul alimentar imputernicit cu informarea consumatorilor.

Principii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méancarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la
nivelul unitdtilor de tip catering si care urmeaza a fi servite elevilor; de asemenea, produsele de
origine animal sau nonanimala din care se prepard aceste mancaruri nu trebuie sd contind aditivi
sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepardrii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregititd in prima faza a etapei de gitire nu se prijeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodatd utilizatd nu trebuie si contina antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méancare servite

6. Evitarea mancérurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot).

7. Nu se vor permite mancarurile gen tocaturi préjite. Oudle se recomanda a f1 servite ca omletd la
cuptor si nu ca ochiuri roménesti sau prijite.

8. Se recomandd fmbogatirea ratiei in vitamine si sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume - frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu ouad si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte (nesectionate dupi fierbere).

10. Méncarea livratd trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar - veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico - sanitare si la
temperaturi corespunzétoare, conform legislatiei in vigoare.

1. Unitatea de invdtamant in care se desfisoara proiectul PNRAS PNRAS ,,Scoala pentru toti,
educatie pentru fiecare elev la Scoala Gimnaziala Partestii de Sus,, Cod proiect: F-PNRAS-2-



2023-0240 — are obligativitatea de a pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform
legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica
Gustare ambalati: sandwich cu sunci si rosii, sandwich cu snitel si salati, sandwich cu unt
cascaval si rosii- gramaj total 200-300gr.

Portiile vor fi pregétite si preparate de cétre ofertant in cantitatile si continutul caloric stabilit prin
normele de hrand prevézute de legislatia in vigoare, Ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase pentru copii si adolescenti (ratia zilnica medie va fi de: 2400 kcal/zi copii 7-
10 ani, 3100 kcal/zi copii-11-14 ani, ).

Gustarea se va livra la sediul unitatii scolare partenere, in zilele de cursuri remediale
desfasurate in cadrul proiectului si va fi livrata , de luni-vineri, in intervalul orar 12,30-13.00 dar
nu mai tarziu de ora 13. Comenzile se vor face zilnic in functie de prezenta elevilor.

Gustare ambalata: sandwich cu sunca si rosii, sandwich cu snitel si salati, sandwich cu unt
cascaval si rosii etc.

Se va asigura si pdine (min. 100 grame) pentru fiecare portie de hrana.

in vederea realizirii meniului, se va tine cont de principalii furnizori de energie ai
organismului, care sunt:

- proteine (carne, branza, lapte, oud si proteine vegetale);
- lipide (grasimi);
- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Ca sd se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

La prepararea mancdrurilor se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor
retetarelor.

Ofertantul va propune in oferta tehnica cel putin 10 variante diferite de meniu, care sa

respecte toate cerintele prevazute in prezenta documentatie si in legislatia aplicatd pe care le va
repeta in livrare catre scoald de maximum de doud ori intr-o luna.
Receptia gustarii , se va realiza zilnic de cétre achizitor prin persoanele desemnate de autoritatea
contractantd. in cazul constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunica
imediat, in scris, prestatorului. La livrare, prestatorul are obligatia de a transmite declaratia de
conformitate care va atesta cd masa calda distribuita: fel de bazad si desert respecta cerintele de
calitate pentru a fi servita copiilor. Receptia hranei din punct de vedere calitativ si cantitativ se va
face pe baza procesului verbal de receptie, si va fi semnat de catre reprezentantul unititii scolare
si al prestatorului.

Prestatorul are obligatia de a remedia deficientele constatate de cétre autoritatea
contractantd sau de catre un reprezentant al esalonului superior al acesteia in termen de 2 zile, iar
inlocuirea alimentelor necorespunzitoare se va face in termen de 2 ore. in cazul in care
deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit se va declansa procedura de reziliere
a contractului, cu toate consecintele ce decurg din aceasta.

Cantitatile constatate lipsa in urma verificarilor efectuate vor fi deduse din facturi.
Prestatorul va trimite cate o portie din fiecare meniu, neinclusi in pret, in aceleasi cantitéti si
ambalaj cum au fost servite copiilor, portie de hrand pe care beneficiarul o va pastra 48 de ore,
etichetatd, pentru probe alimentare, conform legislatiei in vigoare.

CONDITII OBLIGATORII S| ELIMINATORII
Ofertantul participant la procedura trebuie sa aibd inscris in statutul societatii, ca obiect de
activitate autorizat, servicii de catering dovedit prin ONRC.

Prestatorul isi asuméa obligatia de a presta serviciul de preparare si servire a hranei in
deplind concordanta cu legislatia in vigoare. in cazul in care se constata abateri ce pot conduce la



consecinte grave pentru starea de sanatate a persoanelor ce beneficiazd de hrand, autoritatea
contractantd va avea dreptul sd opreasca distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat si
inlocuiascé alimentele cu altele corespunzitoare, in cel mai scurt timp posibil.
Locatia pentru prepararea hranei va trebui sa aiba Autorizatie Sanitar Veterinara pentru linia de
pregatire a hranei si Autorizatie Sanitara de functionare emisa de Directia de Sanatate Publica. Se
va prezenta Autorizatia Sanitar Veterinara si Autorizatia Sanitari de Functionare, in copie
cu mentiunea "conform cu originalul" impreuna cu celelalte documente ce insotesc oferta.
Transportul alimentelor va fi asigurat de catre prestator, cu mijloace de transport
autorizate, pana la locul de servire a mesei, sediul scolii partenere.
Mijloacele de transport si containerele de transport (dulapuri calde), ambalaje, trebuie mentinute
curate pentru a preveni contaminarea alimentelor.
Mijloacele de transport si/sau containerele utilizate pentru transportul alimentelor trebuie sa
permitd mentinerea alimentelor la temperaturi corespunzitoare si si permita ca aceste temperaturi
s fie monitorizate astfel incat in momentul in care aceasta ajunge la beneficiar sa aiba temperatura
optima.
Autovehiculele utilizate la transportul alimentelor trebuie sa fie autorizate sanitar-veterinar pentru
transport produselor comestibile de origine animald si nonanimald. Ofertantul va prezenta in
cadrul propunerii tehnice Autorizatia sanitar veterinara pentru mijlocul de transport, eliberati de
Autoritatea Sanitar Veterinara, in copie cu mentiunea “conform cu originalul”.

Cerinte privind igiena personalului

Angajatii prestatorului care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor trebuie si mentind un
grad ridicat de curétenie personala si trebuie sa poarte imbracaminte adecvata, curata.

Angajatilor prestatorului care sufera de boli (leziuni infectate, infectii ale pielii, abcese sau diaree)
sau sunt purtdtori ai unei boli ce poate fi transmisa prin alimente nu li se va permite sd manipuleze
alimente ori sa intre intr-un spatiu de manipulare a alimentelor, de orice capacitate, daci existi
posibilitatea de contaminare directd sau indirecta.

Personalul angajat In manipularea si prelucrarea alimentelor trebuie si aibd absolvit cursul de
Notiuni fundamentale de igiend. Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnice o Declaratie
pe proprie raspundere din care sa reiasa cd personalul implicat in derularea prezentului contract de
achizitie a urmat cursul Notiuni fundamentale igiena.

Prestatorul are obligatia de a efectua controalele medicale periodice ale angajatilor conform
legislatiei in vigoare. Ofertantul va prezenta in cadrul Propunerii tehnice o Declaratie pe proprie
raspundere din care sa reiasd ca personalul implicat in derularea prezentului contract de achizitie
are efectuate analizele medicale la zi.

Prevederi privind produsele alimentare

Materiile prime si toate ingredientele sunt depozitate in conditii corespunzitoare, concepute si
prevind deteriorarea acestora si si le protejeze impotriva contaminarii. Ofertantul va prezenta in
cadrul Propunerii tehnice o Declaratiec pe proprie raspundere din care sa reiasid ci toate
ingredientele si produsele alimentare sunt depozitate conform prevederilor legale.

Ofertantul trebuie sa asigure prepararea hranei din produse agro-alimentare de calitate care
vor fi insotite, in mod obligatoriu, de certificate de calitate si sanitar veterinare. Pentru produsele
alimentare bio pe care le va propune in cadrul meniului operatorul economic va prezenta
certificate/declaratii de conformitate etc, care s ateste ca produsele sunt declarate bio de citre
autorititile competente. Operatorii economici au obligatia de a mentiona in oferta tehnica
procentul de produse bio din totalul materiilor prime folosite pentru prepararea hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previzute de legislatia in
vigoare (facturi fiscale, avize de Tnsotire a marfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, etc) care vor fi prezentate autoritatii contractante anexate in
copie la factura emisda pentru serviciile prestate.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, etichetate, inscriptionate si stampilate, dupa caz,
potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare. Materiile prime folosite la prepararea hranei vor fi
in prima parte a termenului de valabilitate.



Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor agro-alimentare si pentru prepararea,
depozitarea si transportul hranei.

CONDITII GENERALE SI SPECIFICE DE NATURA TEHNICA
Conditiile generale si specifice de natura tehnica sunt cele mentionate in prezentul caiet de sarcini
si in Cerintele tehnice.
Propunerea tehnica va cuprinde, detaliat si in volum complet, date referitoare la aceste conditii,
redactate concis si la obiect, astfel incét sa reiasd, cu claritate si fara echivoc, ca prestatorul isi
asuma indeplinirea tuturor cerintelor autoritatii contractante.
Cerintele impuse in prezentul caiet de sarcini sunt minimale. Oferta trebuie sa asigure posibilitatea
verificérii corespondentei caracteristicilor tehnice ale serviciilor ofertate cu cele din specificatia
tehnicd, respectind strict toate solicitdrile autoritatii contractante.
Ofertele vor fi luate in considerare numai dacd respectd cel putin conditiile obligatorii si
eliminatorii minimale prevazute de caietul de sarcini cét si Cerintele tehnice.
Prestatorul va suporta toate cheltuielile pentru transportul, ambalarea felului de baza si a desertului
in ambalaje de unica folosinta precum si a tacdmurilor de unica folosinta, servetele etc, care sunt
necesare pentru prestarea serviciilor de catering in bune conditii, conform legislatiei in vigoare.
Fiecare meniu compus din fel de baza si desert, va fi ambalat individual/portie pentru a facilita
verificarea si numdrarea portiilor in cadrul provesului de receptie a produselor.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE- FACTORI DE EVALUARE A OFERTELOR

Criterul de atribuire este pretul cel mai sciazut;
Componenta financiara, respectiv pretul, cu o pondere de 100 %.
Contractul se va atribui operatorului cu propunea financiara cea mai mica.

Oferta care va intruni punctajul total cel mai mare va fi declarata cistigatoare.

In cazul in care pe locul intai sunt 2 sau mai multe oferte cu aceiasi valoare se va cere o noua
oferta financiara. Aceasta oferta va fi solicitata de autoritatea contractanta si prin retransmiterea
unei noi oferte economice .

Cele de mai sus vor fi elaborate, in mod obligatoriu, cu respectarea datelor si conditiilor
din caietul de sarcini.
NOTA: Oferta este considerata inacceptabila in urmatoarea situatie, - Pretul, fara TVA, inclus in
propunerea financiara depaseste valoarea estimata comunicata prin anuntul/invitatia de participare,
deoarece nu exista posibilitatea disponibilizarii de fonduri suplimentare pentru indeplinirea
contractului de achizitie publica.

Atributiile si responsabilitatile Partilor
INCEPEREA ACTIVITATII

Contractului de prestari servicii de catering se constiuie garantie de buna executie si se constituie
in termen de 5 zile lucritoare de la data semnarii contractului de achizitie, constituirea garantiei
de buna executie in cuantum de 5% din valoarea contractului in conformitate cu art. 4 si 5 din
Normele metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie
publicd/acordului-cadru din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice din 02.06.2016.
Termenul maxim de incepere a prestérii serviciilor este de maxim 3 zile de la constituirea garantiei
de buni executie.

OBLIGATIILE AUTORITATII CONTRACTANTE

Achizitorul se obligd, ca in baza contractelor subsecvente atribuite prestatorului, si achite
contravaloarea serviciilor prestate in cuantumul, termenul si conditiile stipulate prin contractele
subsecvente.



Achizitorul va plati prin ordin de platd contravaloarea serviciilor prestate in termen de 30 de zile
de la inregistrarea facturii la autoritatea contractanta.

OBLIGATIILE PRESTATORULUI

Prestatorul se obliga ca presteze serviciile cel putin la calitatea prevazuti in propunerea tehnica.
Prestatorul se obligd sa presteze serviciile astfel cum au fost previzute in contractul de prestiri
servicii de catering.

Prestatorul 1si va desfasura activitatea intr-o maniera competenta, profesionald si cu promptitudine,
fiind rdspunzator atdt de siguranta operatiunilor si metodelor de prestare utilizate, cat si de
calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

Prestatorul va avea personal calificat pregstit profesional, pentru activitatea de alimentatie publica.
Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactozi sau alte probleme
de naturd medicald — prestatorul are obligatia de a asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare elev in parte, dupa caz.

Serviciile de catering pentru gustarea livratd pentru elevii cuprinsi in cadrul proiectului trebuie sa
respecte legislatia in vigoare pentru unitatile de alimentatie publica si in conformitate cu QUG
97/2018 si HG 53/2019.

RISCURI SI MASURI DE GESTIONARE A RISCURILOR DIN PARTEA AUTORITATII
CONTRACTANTE
Riscurile aferente implementarii contractului ce cad in responsabilitatea autorititii contractante si
modul de gestionare:

Tipul de risc Risc Modalitati de gestionare
de natura neindeplinirea obligatiilor =~ Monitorizarea contractului din punct de
contractuald asumate in propunerea vedere cost-calitate si timp de prestare a
tehnica si financiara : serviciilor.
Neacceptarea schimbdrii specificatiilor
| tehnice sub nivelul impus  prin

' documentatia tehnica.
- Solutionarea pe cale amiabild sau prin
intermediul instantelor judecatoresti.

aparitia unor circumstan{e

care nu au putut fi

prevazute la data incheierii ~ Autoritatea contractantd isi  rezerva
contractului si care conduc . dreptul de a rezilia contractul si va
la modificarea clauzelor ~  achizitiona serviciile prin reluarea
contractuale in asa masura  licitatiei

incdt modificarile

respective ar duce la

modificari substantiale ale

acordului

cadru/contractului de

prestari servicii.




de natura tehnica | prestarea  de servicii Respectarea  specificatiilor  tehnice,
neconforme; prestarea de servicii conform ofertei
tehnice declarate si respingerea de cétre
autoritatea contractantd a serviciilor

neconforme.
de natura neplata la termen a Monitorizarea permanenta a platilor, cu
financiard facturilor repectarea termenelor de plata si evitarea

intarzierilor la platd. Achizitorul va plati
penalitati in cuantum de 0.01% din plata
neefectuatd pe zi de intarziere.

de timp imposibilitatea prestdrii Autoritatea contractantd trebuie sd se
serviciilor la termenele asigure ca termenul la care trebuie si se
solicitate presteze serviciile este unul real care

poate fi respectat astfel incat si nu
genereze Intarzieri in desfasurarea
activitatilor.

intdrziere 1n  prestarea
serviciilor “Prestatorul acesta are obligatia de a
' notifica, 1in timp util autoritatea
contractantd  despre intarzierea in
prestarea serviciilor. Modificarea
datei/perioadelor asumate de prestare de
servicii se face numai cu acordul partilor.
Autoritatea contractanta, in functie de
situatiile concrete va accepta intarzierea
prin semnarea unui act aditional privind
prelungirea termenului de livrare sau va
rezilia contractul si va organiza o noud
procedurd de atribuire.
In afara cazului in care autoritatea
contractanta este de acord cu o prelungire
a termenului de prestare, orice intdrziere
in indeplinirea contractului da dreptul
achizitorului de a solicita penalitati
furnizorului in cuantumul prevézut in
contractul de servicii, de 0,01%.

TERMENE DE PRESTARE A SERVICIILOR/DOCUMENTE/GARANTII
Termene - Serviciile vor fi prestate in intervalul de timp precizat in prezentul Caiet de sarcini, la
termenele de prestare servicii corelat cu graficul de termene de plata.

Denumire serviciu Grafic de prestare Termene de Termen de
servicii prestare platd

Servicii(ora de
livrare a hranei)




SERVICII DE o SCOALA pentru perioada 30 de zile de
CATERING- GIMNAZIALA octombrie — la emiterea
GUSTARE PARTESTII DE SUS decembrie intre facturii
AMBALATA orele 12,30-13, dar

nu mai tarziu de

ora 13

Documente Prestatorul va transmite achizitorului (autoritdtii contractante) documentele care
dovedesc prestarea servicii lunar:

a. factura fiscalé;

b. centralizatorul lunar al serviciilor prestate;

c. declaratii de conformitate pentru meniurile livrate;

d. avizul de expeditie a marfii;

e. proces verbal de receptie a meniurilor furnizate;
Garantii Prestatorul are obligatia de a garanta ca toate serviciile prestate prin contract sunt
conform prevederilor caietului de sarcini.
Achizitorul(autoritatea contractanta) are dreptul de a notifica imediat prestatorul, in scris, orice
plangere sau reclamatie ce apare in legitura cu modul de prestare a serviciilor.
La primirea unei astfel de notificari, prestatorul are obligatia de a lua mésurile ce se impun pentru
remedierea aspectelor neconforme reclamate, in termen de maxim 48 de ore de la notificare.
in situatia in care remedierea implica costuri suplimentare acestea vor fi suportate de prestator.

CONDITII DE MUNCA SI PROTECTIA MUNCII

Pe parcursul derularii contractului se vor respecta regulile obligatorii referitoare la
conditiile de munca si de protectie a muncii care sunt in vigoare:

-educarea si formarea profesionals a personalului care presteaza serviciile de catering;

- cunoagterea riscurilor pentru sanitatea lucratorilor;

-asigurarea cu echipament individual de protectie in conformitate cu HG 1048/2006;

-cunoasterea impactului pentru mediu

Modalititi si conditii de platd

Serviciile prestate se vor deconta lunar, pe baza urmatoarelor documente:

a. factura fiscala;

b. centralizatorul lunar al serviciilor prestate;

c. declaratii de conformitate pentru meniurile livrate;

d. avizul de expeditie a marfii;

e. proces verbal de receptie a meniurilor furnizate;
Plata facturii de prestari servicii se va face in termen de 30 de zile, de la primirea acesteia la
Registratura unitétii scolare.
In cazul in care, din vina sa exclusivd, prestatorul nu isi indeplinette obligatiile asumate, atunci
achizitorul(autoritatea contractantd) are dreptul de a deduce din prttul contractului, ca penalitati, o
suma echivalenta de 0,01%/zi din prttul contractului.

CADRUL LEGAL CARE GUVERNEAZA RELATIA DINTRE AUTORITATEA
CONTRACTANTA SI CONTRACTANT _(NCLUSIV IN DOMENIILE MEDIULUI,
SOCIAL ST AL RELATIILOR DE MUNCA)

Operatorul economic devenit Contractant —prestator are obligatia de a respecta in executarea
contractului, obligatiile aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul
Uniunii, prin dreptul national, prin acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept
in domeniul mediului, social si al muncii enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:
-Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;



-Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortat;

-Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;

-Conventia nr. 138 a OIM privind varsta minima de incadrare in munci;

-Conventia nr. 111 2 OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munci si profesie);
-Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;

-Legea 123/2008 pentru o alimentatie sdnatoasa in unitatile de Tnvatimant Preuniversitar

Ordinul OMS 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti
Ordinul OMS 1955/1995 pentru aprobarea Normelor de igiena privind unititile pentru ocrotirea ,
educarea si instruirea copiilor si tinerilor

Ordinul OMS 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea,
depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor.

-Legea 98/2016 privind achizitiile publice cu modificarile si completirile ulterioare;

Legea 99/2016 Legea nr. 99/2016 privind achizitiile sectoriale cu modificarile si completarile
ulterioare;

-HG 395/2016 cu modificarile si completarile ulterioare;

-Ordinul 1068/1652/2018 al Ministerului Mediului al Agentiei Nationale pentru Achizitii Publice
publicat in Monitorul Oficial nr.954/12.11.2018.

- Ordinul OMS 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sinitoase pentru copii si adolescenti

- Ordinul OMS 1955/1995 pentru aprobarea Normelor de igiend privind unititile pentru ocrotirea,
educarea si instruirea copiilor si tinerilor

- Ordinul OMS 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia, prelucrarea,
depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor.

Managementul/Gestionarea Contractului si activitdti de raportare in cadrul Contractului

Serviciile de catering de furnizare a unei gustari ambalate, va fi prestata in conformitate cu
cerintele prezentului Caiet de sarcini si in conformitate cu comenzile transmise de cétre unitatea
scolard, implicatd in proiect in functie de prezenta elevilor la cursuri. Comunicarile intre
autoritatea contractantd si prestator se vor face in scris prin intermediul fax, e-mail sau posta.
Metoda de comuniare se va stabili de comun acord dupa semnarea contractului.

Personalul implicat din partea autorititii contractante in derularea contractului sunt: comisia de
receptie stabilitd la unitatea scolara beneficiard, care va face receptia cantitativi si calitativa a
meniurilor distribuit si directorul unitatii scolare partenere.

PROPUNEREA TEHNICA

Ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii serviciilor ce urmeazi a fi prestate cu
cerintele prezentului Caiet de sarcini. Prin modul de formulare a ofertei tehnice ofertantul trebuie
sa prezinte o descriere punct cu punct a modului in care serviciile de catering prestate corespund
specificatiilor tehnice continute in Caietul de sarcini.

Oferta de servicii cu caracteristici tehnice inferioare, sau care nu respecta cerintele prevazute in
prezentul caiet de sarcini, va avea ca efect declararea ofertei ,,neconformi”.

Se vor respecta cerintele solicitate prin prezentul caiet de sarcini si anexele sale, astfel incat
informatiile din propunerea tehnica sa permitd identificarea cu usurintd a corespondentei cu
specificatiile tehnice minime din caietul de sarcini si anexele sale.

Vor fi respectate reglementdrile speciale privind productia, circulatia si comercializarea
alimentelor si a preparatelor alimentare, precum si conditiile minime de calitate.

Produsele, hrana pentru elevi-meniuri ofertate trebuie sa indeplineascd urmatoarele conditii:

-sa fie preparate conform prevederilor legale, in scopul protectiei sanititii publice, igienei
alimentului si protectiei calitatii produsului;



-sa se incadreze in nivelurile maxime admise de contaminare fizica, chimica, microbiologica,
toxicologica sau radiologica stabilite prin reglementari speciale.

Se va prezenta meniul pe o lund de zile lucratoare (20-22 zile) variante diferite de meniu,
care s respecte toate cerintele prevazute in prezenta documentatie si in legislatia aplicatd pe care
le va repeta in livrare cétre scoald de maximum doud ori intr-o luna/

Toate conditiile si caracteristicile tehnice mentionate in prezentul Caiet de sarcini sunt
obligatorii. Neindeplinirea unei singure conditii/cerinte/specificatii tehnice solicitate in
Caietul de sarcini, atrage de la sine respingerea propunerii tehnice ca neconforme.

Nota: orice referire din cuprinsul prezentului Caiet de sarcini, prin care se indicd o anumiti origine,
sursd, productie, un procedeu special, o marcd de fabricd sau de comert, un brevet de inventie
si/sau o licentd de fabricatie, se va citi si interpreta ca fiind insotitd de mentiunea ,, sau echivalent”.
Ofertantul va preciza lista documentelor din oferta care sunt confidentiale, protejate de un drept
de proprietate intelectuala sau secret comercial. Lipsa acestei liste presupune ca documentele nu
sunt confidentiale.

Perioada de valabilitate a ofertelor: 60 de zile.

PROPUNEREA FINANCIARA

Criteriul de atribuire este cel mai mic pret. Ofertatul declarat castigitor va incarca in catalogul
electronic oferta financiara in vederea definitivarii achizitiei.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE- FACTORI DE EVALUARE A OFERTELOR.

Propunerea financiard se va face pentru cantitatea maxima de meniuri(156 gustare), si va fi insotita
in mod obligatoriu de anexa detaliatd(centralizatorul de preturi care va contine serviciu ofertat:
gustare ambalatd, pretul unitar/serviciu, cantitatea maxima estimata de servicii prestate pe Intreaga
perioada de derulare a contractului de prestari servicii.

Valoarea maxima estimatd a contractului de prestari servicii de catering este de 69530 lei fara
TVA.

FORMULARE

Formularele(documentele) care vor fi completate si depuse de catre ofertanti pand la data si ora
limita de depunere a ofertelor in SEAP sunt urmatoarele: Anexele, Declaratie privind neincadrarea
in prevederile art. 60 din Legea 98/2016 se vor completa si de citre subcontractori in cazul in care
se propun, Oferta tehnica, Oferta financiara.

CERINTE CONFORM ORDINULUI 1068/1652/20184L MINISTERULUI MEDIUL ur
AL AGENTIEI NATIONALE PENTRU ACHIZItII PUBLICE PUBLICAT IN
MONITORUL OFICIAL NR.954/12.11.2018

in conformitate cu ORDINUL Nr. 1068/1652/2018 din 4 octombrie 2018 pentru aprobarea
Ghidului de achizitii publice verzi care cuprinde cerintele minime privind protectia mediului
pentru anumite grupe de produse si servicii ce se solicitd la nivelul caietelor de sarcini, ofertele
tehnice depuse trebuie sa indeplineasca urmatoarele cerinte:

Cerintanr. 1

Ofertantul trebuie sa faca dovada ca cel putin 20% din produsele utilizate pentru prepararea hranei:
sunt produse obtinute din productii ecologice in conformitate cu Regulamentul (CE) nr.834/2007.
Aceste produse vor fi: carne, fructe-legume, produse lactate.

Modalitate de indeplinire: Operatorii economici care prezintd un certificat de eticheta ecologica
tip I pentru restaurante, indeplinesc cerintd dacd specifica in cadrul propunerii tehnice procentul
de alimente ecologice, din grupa/lista de produse definitd In cadrul cerintei, utilizate in prestarea



serviciilor de catering. Alternativ, operatorii economici trebuie sa prezinte in oferta modul in care
intentioneaza s indeplineasca aceastd obligatie. In cazul in care alimentele care vor fi furnizate in
cadrul serviciului de catering, vor purta o ectichetd ecologica nationald sau comunitard vor fi
considerate conforme.

Cerinta nr.2
Alimentele sunt livrate in ambalaje secundare si/sau de transport din materiale reciclabile in

proportie de minimum 10%.

Modalitate de indeplinire: Prestatorul trebuie s& prezinte autoritatii/entitatii contractante o
declaratie semnatd in care sd indice care din cerintele privind ambalarea produselor pot fi
indeplinite.

Intocmit,
Jucan Elena — responsabil achizitii



